
に
驚
い
た
。
コ
ス
ト
パ
フ
ォ
ー
マ
ン
ス
の
高
さ
に
は

定
評
が
あ
り
ま
す
が
、
何
か
こ
だ
わ
り
で
も
？
と
尋

ね
る
と
、「
お
腹
が
い
っ
ぱ
い
に
な
ら
な
い
と
、
食
事

じ
ゃ
な
い
で
し
ょ
？
」
と
あ
っ
さ
り
。
パ
リ
の
街
角

に
よ
く
あ
る
よ
う
な
、
気
軽
に
入
れ
て
、
た
っ
ぷ
り

美
味
し
い
も
の
を
い
た
だ
け
る
、
い
わ
ば
定
食
屋
さ

ん
。
そ
ん
な
お
店
を
志
し
て
の
開
店
だ
っ
た
そ
う
だ
。

そ
し
て
、
そ
の
思
い
は
今
、
見
事
に
実
現
し
て
い
る
。

の
日
、
温
か
い
皿
に
盛
ら
れ
て
登
場
し
た
前

菜
は
「
オ
ニ
オ
ン
の
キ
ッ
シ
ュ
　
ホ
タ
テ
貝

と
白
身
魚
の
ム
ー
ス
添
え
」。
弱
火
で
2
時
間
も
炒

め
ら
れ
た
玉
ね
ぎ
と
、
卵
と
生
ク
リ
ー
ム
で
作
ら
れ

た
キ
ッ
シ
ュ
は
ほ
の
か
に
甘
く
、
そ
れ
で
い
て
し
っ

か
り
と
し
た
味
わ
い
で
、
い
く
ら
で
も
食
べ
ら
れ
そ

う
だ
。

焦
げ
目
が
食
欲
を
そ
そ
る
ホ
タ
テ
貝
と
白
身
魚
の

ム
ー
ス
は
、
バ
タ
ー
と
生
ク
リ
ー
ム
を
使
っ
て
い
る

と
は
思
え
な
い
ほ
ど
、
あ
っ
さ
り
し
て
い
て
、
な
め

ら
か
。
こ
れ
に
た
っ
ぷ
り
の
野
菜
サ
ラ
ダ
が
添
え
ら

れ
て
い
て
、
す
で
に
こ
こ
で
お
腹
も
舌
も
か
な
り
満

た
さ
れ
る
。「
鴨
も
も
肉
の
コ
ン
フ
ィ
　
粒
マ
ス
タ
ー

ド
ソ
ー
ス
」
の
酢
と
油
で
煮
込
ま
れ
た
鴨
肉
は
、
見

た
目
よ
り
も
さ
っ
ぱ
り
し
て
い
て
、
マ
イ
ル
ド
な

マ
ス
タ
ー
ド
が
絶
妙
に
マ
ッ
チ
し
て
い
る
。
ど
の
メ

ニ
ュ
ー
を
食
べ
て
も
「
ハ
ズ
レ
」
が
な
く
、
す
べ
て

を
制
覇
し
た
い
と
思
う
フ
ァ
ン
が
多
い
の
も
う
な
ず

け
る
。

次
回
は
、
シ
ェ
フ
ご
自
慢
の
料
理
で
も
あ
り
、
フ

レ
ン
チ
の
神
髄
と
も
い
え
る
、
兎
や
仔
羊
の
メ
ニ
ュ

ー
を
ぜ
ひ
味
わ
っ
て
み
た
い
と
思
っ
た
。

楽
坂
が
注
目
さ
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
の
は
、

中
世
に
「
牛
込
城
」
を
築
い
た
の
が
発
端
だ

と
言
わ
れ
て
い
る
。
江
戸
時
代
に
は
、
毘
沙
門
天
善

國
寺
の
参
詣
客
で
ご
っ
た
が
え
し
、
明
治
に
な
る
と

商
業
の
発
展
と
共
に
「
花
街
」
と
し
て
隆
盛
し
、
大

正
時
代
に
は
、
名
だ
た
る
百
貨
店
が
立
ち
並
ぶ
「
山

の
手
銀
座
」
と
し
て
賑
わ
っ
て
き
た
。
ま
る
で
、
時

代
を
映
す
か
の
よ
う
な
変
貌
を
遂
げ
な
が
ら
も
、
こ

う
し
た
歴
史
の
足
跡
が
今
も
な
お
随
所
に
残
さ
れ
、

独
特
の
風
情
が
多
く
の
人
々
を
惹
き
付
け
て
や
ま
な

い
。今

で
は
、
フ
ラ
ン
ス
街
と
い
っ
て
も
過
言
で
は
な

い
ほ
ど
、
フ
ラ
ン
ス
人
の
住
人
だ
け
で
な
く
、
ビ
ス

ト
ロ
も
軒
を
連
ね
て
い
る
こ
の
街
は
、
グ
ル
メ
フ
ァ

ン
の
注
目
も
浴
び
て
い
る
。

そ
ん
な
中
に
、
知
る
人
ぞ
知
る
超
人
気
店
「
ブ
ラ

ッ
ス
リ
ー
・
グ
ー
」
が
あ
る
。

込
中
央
通
り
に
面
し
て
い
る
こ
の
お
店
は
、

メ
イ
ン
の
「
神
楽
坂
通
り
」
か
ら
は
少
し
離

れ
て
い
る
せ
い
も
あ
っ
て
か
、
開
店
当
初
は
、
ほ
と

ん
ど
お
客
が
入
ら
な
く
て
困
っ
て
い
た
と
い
う
。
そ

れ
が
、
フ
ラ
ン
ス
人
の
お
客
さ
ん
が
訪
れ
る
よ
う
に

な
っ
て
か
ら
、
日
に
日
に
客
数
が
増
え
て
、
満
員
に

な
る
こ
と
が
多
く
な
っ
た
。
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
新
井

さ
ん
の
腕
が
、
フ
ラ
ン
ス
人
の
胃
袋
を
射
止
め
て
し

ま
っ
た
の
だ
。

そ
し
て
、
さ
ら
な
る
人
気
の
秘
密
は
、
た
っ
ぷ
り

の
ボ
リ
ュ
ー
ム
と
、
そ
れ
に
見
合
わ
な
い
リ
ー
ズ
ナ

ブ
ル
な
価
格
。
ラ
ン
チ
で
１
、０
５
０
円
、
デ
ィ
ナ
ー

で
も
２
、９
８
０
円
と
は
破
格
で
あ
る
。
こ
の
価
格
は

開
店
以
来
11
年
間
、
据
え
置
き
だ
と
い
う
の
で
さ
ら

本
場
の
美
味
し
さ
を
気
軽
に
、た
っ
ぷ
り

フ
ラ
ン
ス
人
を
虜
に
し
た
、パ
リ
の
味
わ
い

Brasserie Gus 
ブラッスリー・グー
東京都新宿区矢来町82
103-3268-7157
xランチ　11:30～13:30（LO）
ディナー18:00～21:00（LO）

v日曜日
●都営大江戸線「牛込神楽坂
駅」より徒歩約3分、東西線
「神楽坂駅」より徒歩約7分

Brasserie Gus

こ

神

文・丹野ひとみ　撮影・山名孝明

ランチもディナーも予約が必要。今は一ヵ月先まで予約でいっぱいだが、タイミングが良ければ入れることも。

ランチは、前菜とメイン（それぞれ9～10種類から選べる）で1,050円のAコースと、前菜盛合わせ（おまかせ）・本日の魚料理・3種類から選べる肉料理・デザート盛合わ
せ（おまかせ）で2,100円のBコースがある。ディナーは、12種類の前菜、11種類のメイン、10種類のデザートからそれぞれ1品ずつ選べるコースで2,980円の1コース
のみ。ランチもディナーもパンはおかわり自由。

牛

05

20人も入れば、満杯となってしまうこじんまりとした店内。
赤を基調としたインテリアが愛らしい。

気取らずに、カジュアルに楽しめるお店にしたかったと気さ
くなオーナー、新井シェフ。

あさひ 
児童遊園 

都営大江戸線 
牛込神楽坂駅 A1 牛込神楽坂駅 A2

牛
込
中
央
通
り 

大久
保通
り 

神楽坂通り 

ブラッスリー・グー 

● 

東西線 神楽坂駅 
 1矢来口 


