
17 文・細田時代　撮影・島袋一雄

名
物
に
う
ま
い
も
の
あ
り
、

北
千
住
・
宿
場
通
り
を
歩
く

大はし 

千住 大はし
東京都足立区千住3-46
103-3881-6050  
x16：30～22：30
v日曜・祝日
●TX「北千住駅」西口より
徒歩約5分

にこみ、肉とうふは一皿320円。お酒は『山形正宗』と米焼酎『キンミヤ』のみ。焼酎一杯250円、ボトル1,250円。焼酎に梅シロップ（無料）を差すと、甘酸っぱくまろやかだ。

千
住
駅
。
宿
場
本
陣
の
あ
っ
た
「
宿
場
通

り
商
店
街
」
で
”
千
住
で
二
番
“
の
看
板
を

掲
げ
る
の
が
、
居
酒
屋
の
老
舗
『
大
は
し
』
で
あ

る
。
名
物
料
理
は
牛
の
「
に
こ
み
」
と
「
肉
と
う

ふ
」。

「
創
業
は
明
治
10
年
。
始
め
は
千
住
大
橋
の
側
に

店
が
あ
っ
て
、
そ
れ
で
「
大
は
し
」
っ
て
屋
号
を
つ

け
た
ら
し
い
で
す
ね
。
肉
屋
の
草
分
け
で
、
戦
後
は

居
酒
屋
に
。
こ
こ
に
移
っ
た
の
は
１
２
０
年
く
ら
い

前
で
す
」
と
四
代
目
主
人
、
神
野
彦
二
さ
ん
。

そ
の
１
２
０
年
続
い
た
愛
着
あ
る
店
を
、
２
年
前

に
思
い
切
っ
て
改
築
し
た
。「
天
井
に
は
ガ
ス
灯
が

付
い
て
い
た
ん
で
す
よ
。
終
戦
後
は
、
停
電
が
多
か

っ
た
で
す
か
ら
ね
ぇ
」
と
、
当
時
を
懐
か
し
む
よ
う

に
語
る
ご
主
人
。
店
の
座
敷
を
支
え
て
き
た
太
い
梁

は
残
し
、
新
店
舗
の
入
口
に
据
え
た
。

焼
酎
の
ボ
ト
ル
を
頼
む
と
、
と
ろ
り
と
し
た
琥
珀

色
の
梅
シ
ロ
ッ
プ
と
、
氷
、
炭
酸
が
付
い
て
く
る
。

こ
れ
が
”大
は
し
流
“
だ
。

「
肉
と
う
ふ
」
を
注
文
す
る
と
、
鉄
鍋
で
ク
ツ
ク

ツ
と
飴
色
に
煮
込
ま
れ
た
と
う
ふ
と
、
牛
の
に
こ
み

が
盛
ら
れ
て
く
る
。
と
う
ふ
は
牛
肉
の
旨
味
が
染
込

み
、
不
思
議
に
ト
ロ
ッ
と
し
て
い
る
。「
に
こ
み
」

は
程
よ
い
歯
ご
た
え
が
あ
り
、
幾
ら
で
も
い
け
る
。

「
味
付
け
は
醤
油
、
砂
糖
、
味
醂
だ
け
で
す
よ
。
水

と
ね
。
こ
れ
が
原
点
で
す
ね
。
肉
は
国
産
の
肩
肉
と

ス
ジ
を
使
い
、
う
ち
で
手
切
り
し
て
い
ま
す
」

　
明
る
い
店
内
を
息
子
さ
ん
と
二
人
で
、
キ
ビ
キ
ビ

と
息
の
あ
っ
た
接
客
を
す
る
。
名
物
料
理
も
然
る
こ

と
な
が
ら
、「
大
は
し
」
に
通
い
続
け
る
お
客
の
気

持
ち
が
、
じ
ん
わ
り
と
染
込
み
ま
し
た
。

北大はし

牛のにこみは40年以上使い込んだ大鍋でじっくり煮込む。肉
の他は何も入れない。旨い牛肉を食べさせたいという、元肉
屋としての誇りが覗く。

「初めて手伝った21才の頃、にこみは20円でしたよ」と笑う。
看板の「千住で2番」は店で、一番はお客様。大はしの心意
気だ。


